
AMORE PER L’ITALIA
                                             

Vi älskar italien, smakerna, dofterna, att äta & dricka
 tillsammans, dela och skapa minnen och låta tiden stanna en stund. 

 Vi lagar genuin italiensk mat med väl utvalda råvaror och med mycket kärlek. 
Njut med ett gott vin som gifter sig med maten och får dina smaklökar att dansa.

Se våra dryckesrekommendationer vid varje rätt.  

Buon appetito!
 

Veronica & Philippe Soriano

Carpaccio		  210:-
Tunnskivad rå oxfilé, hyvlad parmesan, ruccola, 
rostade pinjenötter & citron.

 Langhe Nebbiolo DOC 

Tomatbruschetta    		  135:-
Krispigt bröd med marinerade tomater, 
vitlök & färsk basilika.

 Trebbiano Puglia IGT

Vitlöksbröd        	 85:-
Serveras med krämig aioli.

Ostassiett     	 125:-  
Ett urval av ostar serveras med marmelad & fröknäcke

 Lambrusco Reggiano

Charkassiett 	 125:-  
En smakresa med våra utvalda charkuterier

 Lambrusco Reggiano

Oliver     	 59:-
Marinerade oliver 

DEN ITALIENSKA KLASSIKERN 

Tomatbruschetta Krispigt bröd toppat med marinerade tomater, vitlök och färsk basilika 

Kryddstark Salsicciapasta Krämig tomatsås kokt på vitt vin och chili, vänd med 
smakrik salsiccia. En värmande favorit med lagom sting. 

Tiramisù. Vår egen klassiker med espresso-doppade savoiardikex och krämig mascarpone

Trerättersmeny 495:-



APERITIVO 
Negroni	 169:-
Kraftfull & sofistikerad. Malfy Gin, 
Campari & röd Martini 
Bramble	 165:-	
Frisk & bärig. Malfy Gin, citron & 
lyxig björnbärslikör

Amaretto Sour	 159:-
Len & krämig. Disaronno Amaretto, 
citron & äggvita

Malfy G&T 	 155:-
Välj Original eller Aranciata. Toppa 
med Indian eller Russchian Tonic

Bellini	 149:-
Persikolikör, persikopuré & Prosecco

Spritz 	 145:-
Välj din Spriz, Aperol, Limoncello eller Hugo 
toppad med prosecco & soda
 

FRIZZANTE                	  glas     flaska

Rocca 8 Prosecco 	 105:-  525:-

Nozeco (Alkoholfritt) 	 80:-  325:-

MOCTAIL
Aperol Spritz 0.0%	 95:-
Alkoholfri Orange Spritz, Nozeco & soda

Mela Verde	 89:-
Krispigt grönt äpple, citron & soda 

PomoD’oro Mocktail	 89:-
Vår signatur. Hallon, citron & soda

Bellini Alcohol Free	 89:-
Persikopuré & kyld Nozeco.

SNACKIO
Blandnötter	 35:-

DEN ITALIENSKA KLASSIKERN 

Tomatbruschetta Krispigt bröd toppat med marinerade tomater, vitlök och färsk basilika 

Kryddstark Salsicciapasta Krämig tomatsås kokt på vitt vin och chili, vänd med 
smakrik salsiccia. En värmande favorit med lagom sting. 

Tiramisù. Vår egen klassiker med espresso-doppade savoiardikex och krämig mascarpone

Trerättersmeny 495:-

Carpaccio		  210:-
Tunnskivad rå oxfilé, hyvlad parmesan, ruccola, 
rostade pinjenötter & citron.

 Langhe Nebbiolo DOC 

Tomatbruschetta    		  135:-
Krispigt bröd med marinerade tomater, 
vitlök & färsk basilika.

 Trebbiano Puglia IGT

Vitlöksbröd        	 85:-
Serveras med krämig aioli.

Ostassiett     	 125:-  
Ett urval av ostar serveras med marmelad & fröknäcke

 Lambrusco Reggiano

Charkassiett 	 125:-  
En smakresa med våra utvalda charkuterier

 Lambrusco Reggiano

Oliver     	 59:-
Marinerade oliver 



PIATTI PRINCIPALI Huvudrätt

Pluma  	 345:- 
Serveras med krispig, ugnsrostad potatis, en färgstark sallad på 
solmogna tomater & färsk basilika, samt en syrlig & örtig chimichurri.  

 Chianti Superiore DOCG

Citronrisotto med Torsk             	 345:-
Krämig risotto med vitt vin, citron, spenat, serveras med 
stekt torskrygg & dillolja.

 Garganea IGT

Di Manzo            	  299:-
Pasta med strimlad ryggbiff, krämig tryffelsås & svamp.

 Langhe Nebbiolo DOC 

Kryddstark salsicciapasta          	 269:- 
Krämig tomatsås kokt på vitt vin & chili, vänd med 
smakrik salsicci, vispad burrata.  

 Nero d’Avola DOC 

Aubergine & mozzarella lasagne	 249:-
Klassisk vegetarisk lasagne med gyllene aubergine & mustig tomatsås. 
Toppas med krämig mozzarella & lagrad parmesan för en fyllig smak. 

 Chianti Superiore DOCG 

Caesarsallad	 195:-
Krispig romansallad vänd i caesardressing med kyckling, 
knaperstekt pancetta, parmesan och pangrattato.

 Pinot Grigio DOC

PINSA Traditionell romersk pizza

Pinsa Salami    	 199:-
Vår egenkokta tomatsås, vispad burrata, picklad rödlök, 
kryddstark salami & riven parmesan. En het favorit!

 Negroamaro

Pinsa Prosciutto       	 195:-
Krispig pinsabotten med hemkokt tomatsås, mozzarella, 
Prosciutto Crudo, ruccola & parmesan

 Piemonte Rosso

Pinsa Margherita   	 165:-
Vår egenkokta tomatsås, mozzarella, parmesan & färsk basilika

 Chianti Superiore DOCG

Fråga oss vid allergier eller andra intoleranser.  Glutentillägg 30:- 

BAMBINO
Pasta bolognese     	 129:-

Pasta med smör        	 69:-

Pommes med ketchup         	 69:-

Barn Pinsa Margherita     	 119:-

Barn Pinsa Prosciutto Crudo      	 129:-

DOLCI Efterätt

Tiramisu   	 115:-
Klassisk italiensk favorit med savoiardikex, 
espresso & krämig mascarpone

Affogato	 90:-
Vaniljglass toppad med en nypressad espresso

Crème Brûlée 	 115:-
Krämig vaniljdessert med 
karamelliserat sockerlock

Tryffel	 55:-
Kvällens kulinariska äventyr



VINO ROSATO 	 glas 	 flaska

Rosé 	 95:- 	 475:-
Torrt & friskt med inslag av röda bär & persika

BIRRA & CIDER
Birra Moretti 33 cl 		  75:-

Falcon Fat 40 cl 		  90:-

Poretti Fat 40 cl 		  95:-

Eriksberg Karaktär Fat 40 cl 		  100:-

Cider 33 cl Somersby päron		  80:-

ZENZA ALCOOL
San Pellegrino Naturale 50 cl 	 	 47:-

San Pellegrino Limonata/ Aranciata 25cl 		  45:-

Pepsi/ Pepsi max/ Zingo/ 7up 33cl 		  39:-

Moretti 33cl		  47:-

Brooklyn special effects lager 33cl 		  47:-

Cider 33cl päron		  65:-

Färna odlingar stilla 33cl		  70:-
Rabarber

VINO BIANCO 	 glas 	 flaska

Lambrusco dell’ Emilia Bianco 	 95:- 	 475:-
Emilia-Romagna, Lambrusco
Lätt pärlande & söt. Toner av mogna äpplen & päron

Trebbiano Puglia IGT  	 95:-	 475:-
Trebbiano, Apulien
Torrt, friskt & lättsamt. Inslag av äpple & vita blommor

Garganea IGT         	 110:- 	 550:-
Veneto
Torrt & friskt med inslag av citrus & stenfrukt

Pinot Grigio DOC	 105:- 	 525:-
Veneto
Lätt, fräscht och krispigt. Toner av päron, citrus & äpple

Sauvignon Blanc IGT   	 135:- 	 675:-                             
Veneto
Torrt, aromatiskt & fräscht. Toner av krusbär, fläder & persika

VINO ROSSO 	 glas 	 flaska

Lambrusco Reggiano 	 95:- 	 475:-
Emilia-Romagna, Lambrusco 
Lätt pärlande, fruktigt & torrt. Toner av körsbär & röda bär

Negroamaro     	 95:- 	 475:-
Apulien
Fylligt & sammetslent. Toner av mörka bär & kryddor.

Piemonte Rosso  1 L       	 95:- 	 615:-
Barbera, Piemonte
Medelfylligt & bärigt. Inslag av körsbär & örter.

Pinot Noir IGT    	 110:-	 550:-
Veneto
Elegant, lätt & bärigt. Toner av körsbär, hallon & teblad

Nero d’Avola DOC  	 110:- 	 550:-
Sicilien
Fylligt & kryddigt. Toner av mogna röda frukter & lakrits

Chianti Superiore DOCG  	 125:- 	 625:-
Sangiovese, Cabernet sauvignon & Canaiolo, Toscana
Medelfylligt & kryddigt. Toner av körsbär, örter & fatkaraktär 

Langhe Nebbiolo DOC  	 135:- 	 675:- 
Nebbiolo, Piemonte 
Elegant, torrt med mjuka tanniner, Toner av rosor, nypon    

Ripasso Valpolicella Superiore DOC	 145:-  	 725:- 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina, Veneto
Fylligt & mustigt. Välbalanserad smak av torkad frukt & kryddor.

Barolo DOCG   	 	 825:-
Piemonte, Nebbiolo
Komplext & kraftfullt. Smak av körsbär, rosor & viol

Se våra vinrekommendationer vid varje rätt.  

Nationale Birra Gluten Free 33 cl    95:-
Gyllene med tät skumkrona. Toner av bröd, citrus, 

honung & örter med en elegant torr finish.

Birra Ipa 33 cl   95:-
Elegant & fruktig med inslag av mango, melon & citrus. 

Finstämd beska & sofistikerad humleton.

Zidro 33 cl   95:-
Gyllene, frisk äppelcider med eleganta bubblor & blommig ton.
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