
DRINKAR 
Negroni / Negroni Soda	 169:-
Den bittersöta italienska ikonen, välj klassisk fyllig 
eller en lättare variant med bubbel. 

Limoncello Sour	 155:-	
Solmogen italiensk citronlikör med frisk citrus 
under ett silkeslent skum.

Amaretto Sour	 155:-
Len & krämig. Disaronno Amaretto, citron & äggvita

Cinnamon Gin Sour	 155:-
Frisk gin & syrlig citron i en välbalanserad twist med 
agavesirap & kanel.

Malfy GT 	 155:-
En uppfriskande Gin & Tonic, välj mellan Malfy Originale 
eller med smak av solmogen apelsin (Arancia).

Bellini	 149:-
Persikolikör, persikopuré & Prosecco.

Aperol Spritz 	 145:-
Det ultimata italienska bubblet med fräsch & 
bitter Aperol samt prosecco.

BUBBEL                	  glas     flaska

Prosecco 	 110:-  445:-
Torrt, friskt & fruktigt med inslag av päron & citrus.

Lambrusco 	 110:-  445:-
Pärlande, rött & bärigt vin.

Prosecco (Alkoholfritt) 	 80:-  325:-

MOCKTAIL
Aperol Spritz 	 95:-
Den orangea folkfavoriten, helt alkoholfri. Fräsch, 
bubblande & bittersöt med smak av apelsin.

Crodino Spritz	 95:-
En bittersöt, bubblande & kryddig apelsinspritz. 
Italiens mest älskade alkoholfria fördrink. 

PomoD’oro	 95:-
Krispig, bärig & läskande husdrink gjord på hallon,
 citron & soda.

Bellini 	 95:-
En elegant, venetiansk klassiker. Läskande & bubblande 
med en len smak av persika.

Kantarellbruschetta    		  165:-
Vårt hembakade foccacia  med smörstekta kantareller, confiterad 
vitlök, toppad med lingon & parmesan.

  Chianti

Chili- & Ginmarinerade Räkor     	 125:-  
Räkor som dragit i en marinad på Gin, chili & olivspad med rödlök, 
olivolja & hackade gröna oliver.

 Sauvignon Blanc

Carpaccio		  210:-
Tunnskivad rå oxfilé, riven parmesan, ruccola, 
rostade pinjenötter & citron.

  Chianti

FÖRRÄTTER
Arancini 		  60:-/st
Handrullad & krispigt friterad risottoboll fylld med smakrik pancetta. 
Serveras med husets fylliga tomatsås.

  Soave

TILLTUGG
Blandnötter	 35:- Oliver     	 59:-

Marinerade oliver
Vitlöksbröd     	 85:-



HUVUDRÄTT
Scaloppine di Vitello  	 345:- 
Mört kalvkött i en reducerad skysås på vitt vin, citron & färsk 
salvia. Serveras med rostad potatis & säsongens grönsaker.

 Chianti / Barolo

Skaldjursrisotto          	 345:-
Krämig risotto med sting av chili & fyllig fond. Toppas med 
handskalade räkor, vannameiräkor & blåmusslor i skal.

 Riesling

Di Manzo            	  299:-
Mör, strimlad biff & färska champinjoner i en krämig tryffelsås.

 Ripasso

Pasta Alfredo          	 225:- 
Krispig kycklingfilé, krämig pasta i ostsås & rikligt med parmesan.

 Soave 

Arrabiata PomoD’oro	 215:-
Vår heta tomatsås med sting, slungad med pasta & toppad med 
vispad burrata, basilika & olivolja.

 Lambrusco

PINSA Traditionell romersk pizza

Patata & Pancetta    	 195:-
Crème fraiche, mozzarella, tunt skivad potatis, krispig 
pancetta, rosmarin, parmesan & nymalen svartpeppar.

 Primitivo

Nduja       	 220:-
Tomatsås, mozzarella, kryddstark nduja salami, 
toppad med vispad burrata & basilika.

 Nero d’Avola

Finferli   	 245:-
Crème fraiche, mozzarella, smörstekta 
kantareller & timjan.

 Ripasso /Brunello di Montalcino

Fråga oss vid allergier eller andra intoleranser.  Glutentillägg 30:- 

BARN
Pasta med smör        	 85:-

Pasta med tomatsås        	 95:-

Pinsa Margherita     	 105:-

EFTERRÄTT 
Tiramisu   	 115:-
Klassisk italiensk favorit med savoiardikex, 
espresso & krämig mascarpone

Affogato	 90:-
Vaniljglass toppad med en nypressad espresso

Crème Brûlée 	 115:-
Len chokladkräm med ett krispigt, karamelliserat sockertäcke.

Tryffel	 55:-
Kvällens kulinariska äventyr

DEN ITALIENSKA KLASSIKERN 

Arancini 
Handrullad & krispigt friterad risottoboll fylld med smakrik pancetta.

Serveras med husets fylliga tomatsås.

Scaloppine di Vitello
Mört kalvkött i en reducerad skysås på vitt vin, citron & färsk salvia.

Serveras med rostad potatis & säsongens grönsaker.

Choklad Crème Brûlée
Len chokladkräm med ett krispigt, karamelliserat sockertäcke.

Trerättersmeny 495:-

Dryckespaket 
225:-

Soave Friskt & elegant 
till risottobollen.

Chianti Klassiskt stramt 
& matvänligt
till kalvköttet.



ÖL & CIDER
Nationale Birra Gluten Free 33 cl    95:-
Gyllene med tät skumkrona. Toner av bröd, citrus, 
honung & örter med en elegant torr finish.

Birra Ipa 33 cl   95:-
Elegant & fruktig med inslag av mango, melon & citrus. 
Finstämd beska & sofistikerad humleton.

Zidro 33 cl   95:-
Gyllene, frisk äppelcider med eleganta bubblor & blommig ton.

Birra Moretti 33 cl 		  75:-

Birra Moretti 66 cl 		  139:-

Falcon Fat 40 cl 		  90:-

Poretti Fat 40 cl 		  95:-

Eriksberg Karaktär Fat 40 cl 		  100:-

Cider 33 cl Somersby päron		  80:-

ALKOHOLFRITT
San Pellegrino Naturale 50 cl 	 	 47:-

San Pellegrino Limonata/ Aranciata 25cl 		  45:-

Pepsi/ Pepsi max/ Zingo/ 7up 33cl 		  39:-

Moretti 33cl		  47:-

Brooklyn special effects lager 33cl 		  47:-

Cider 33cl päron		  65:-

Färna odlingar stilla 33cl		  70:-
Rabarber

VITT 	 glas 	 flaska

Pinot Grigio 	 110:- 	 445:-
Torrt, lättsamt & charmigt friskt vin med inslag av gröna äpplen.

Soave 	 120:-	 485:-
Elegant, friskt & mineraliskt med en mjuk eftersmak.

Sauvignon Blanc	 145:- 	 585:-
Friskt & aromatiskt med tydliga toner av fl äder, krusbär & lime.

Riesling	 145:- 	 585:-
Friskt & fruktigt vin med en härlig & krispig syra.

RÖTT	 glas 	 flaska

Nero d’Avola 	 120:- 	 485:-
Fruktigt, mjukt & bärigt med smak av mörka körsbär.

Primitivo  	 120:- 	 485:-
Fylligt, solmoget & runt med inslag av björnbär & vanilj.

Chianti	 125:- 	 505:-
Klassiskt, stramt & matvänligt med toner av körsbär & örter.

Ripasso	 145:-	 585:-
Smakrikt & fylligt med inslag av mörka bär, choklad & fat.

Brunello di Montalcino  	 	 995:-
Ett elegant, kraftfullt & lyxigt vin från Toscana med 
mycket karaktär.

Barolo	 	 995:-
Kungen av italienska viner från Piemonte. Stramt, 
djupt & komplext.

Amarone di Valpolicella	  	 995:- 
Stort, fylligt & eldigt med smak av torkad frukt & mörk choklad.

ROSÉ 	 glas 	 flaska

Rosé 	 110:- 	 445:-
Bärigt, friskt & läskande.

Se våra vinrekommendationer vid varje rätt.  
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